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Datos generales
No. ETC: 03 Revision: A Fecha: Diciembre 31, 2025.

Nombre del producto: Arroz extra

Descripcion: Arroz pulido, al que se le ha quitado la céscara, el germen, la capa de aleurona y la cuticula, que constituye el
salvado del grano de arroz.

Normas de referencia; NMX-FF-035-SCFI-2017. PRODUCTOS ALIMENTICIOS PARA CONSUMO HUMANO - CEREALES -
ARROZ PULIDO (Oryza sativa L.) - ESPECIFICACIONES Y METODOS DE PRUEBA. NOM-247-SSA1-2008. Productos y
servicios. Cereales y sus productos. CODEX STAN 198-1995.-Norma del CODEX para el arroz. NOM-002-SCFI-2011
Productos preenvasados - Contenido neto -Tolerancias y métodos de verificacion. NOM-051-SCFI-SSA1-2010.
Especificaciones Generales de Etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre-envasados-Informacion comercial y
sanitaria-. NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.

Caracteristicas fisicas del empaque y embalaje

Contenido neto: 1Kg
Envags: Debe estar fabricado de maten'gl sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione con el alimento o altere
i sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
La etiqueta debe dar cumplimiento a lo especificado en la NOM-051-SCFI-SSA1-2010. Especificaciones
Generales de Etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre-envasados-Informacion comercial y
sanitaria-.
1. Se debera utilizar en el empaque la siguiente pleca institucional a color como se muestra a
confinuacion:
Gobierno de SNDIF 37 BAJA g:\
- - ° #,*Z\ CALIFORNIA nET
Etiqueta: W MeXlCO ;S..a. el.gad & SR
2. Laleyenda: “No Negociable”.
3. Leyenda del presupuesto de Egresos de la Federacion vigente: “Este programa es publico, ajeno
a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en
el programa”.
4. Mensajes de buenos habitos alimentarios y sus beneficios.
5. Contacto del SEDIF Baja California
La tinta deberéa ser grado alimenticio.
Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases para impedir su
Embalaje: deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y distribucion. El recipiente
' tendra la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento. /
El alimento debe ser transportado en caja cerrada, en condiciones que eviten su contaminaciop; por
Transporte plagas o por cualquier contaminante fisico, quimico o biolégico.
Los vehiculos deben estar limpios para evitar la contaminacion durante el transporte.
Condiciones de Almacén limpio, fresco y seco, evitar el contacto del producto con pisos, paredes, techos o superficies
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almacenamiento | sucias. El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas. En
caso de emplearlos los tnicos permitidos son los que sean registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS
para su uso en planta de alimentos.

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
Vida de anaquel: | microbiolégicas y sensoriales por espacio de 6 meses a partir de la fecha de entrega del producto en los
lugares establecidos en el contrato.

Caracteristicas sensoriales

Aspecto: gt?;e;cteristico del grano sano, seco y limpio. Libre de plagas e impurezas, como tierra, piedras u
Glor: Debé ser el caracteristico del grano dg arroz sano, seco y Iin}p?o. No se permitg, que el grano
) presente olores de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecimiento o putrefaccion.
Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.
Color: Blanco, caracteristico del arroz pulido.
Especificaciones que aplican de acorde a la norma en el producto
Anilisis de calidad nutrimental
s Lintes (1
Contenido neto: 1Kg
Humedad: 10 minimo — 14 mé&ximo
Total de grano de arroz
pulido: 100
Grano entero: Minimo 82
Grano quebrado: Maximo 18
| Total, de variedades: 3.0
| Contrastantes: 1.0
| Afines: 2.0
Total de granos danado: | 3.0
Por microorganismos: 2.0
Manchados por calor: 1.0
i s
Palay: 0.05 /
Mal pulidos: 3.50
Cuticula roja: 1.50 g D
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Estrellados: 7.50
Yesosos: 6.00
Longitud del grano (mm): Arroz 6.60 a 7.49
Analisis de inocuidad
Contaminantes quimicos: Limites maximos:
Plomo: 0.5 mg/Kg
Cadmio: 0.1 mg/Kg
Aflatoxinas: 20 pg/Kg

Impurezas y materia
extrana:

Se acepta que el grano de arroz pulido presente hasta un 0.5% de impurezas y materia extrafia
en peso, y de éste parametro, no mas del 0.3% de semillas de maleza. Cualquier cuerpo o
materia distinta al grano de arroz pulido, incluyendo las partes del grano que pasen a traves de
una criba de orificios circulares de 1.40 mm de diametro se considera impureza o materia
extrana.

No debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar
exento de sus excretas en 50g de producto.

Normatividad aplicable al proceso de produccion

Con el fin de garantizar que el proceso de produccion del alimento cumpla con los estandares de higiene y sanidad, que
eviten todo riesgo fisico, quimico o microbioldgico para la obtencion de un producto inocuo para el consumidor final; la planta
procesadora debera cumplir con la siguiente normatividad:

e NOM-251-SSA1-2009, Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Criterio de aceptacion/rechazo del producto

Concepto Aceptacion Rechazo
P Color, olor, sabor y apariencia de acuerdo a las | Color, olor, sabor y apariencia diferente a las
P caracteristicas sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales establecidas.
Envase integro no debe presentar roturas oo
Envase g Rotos, rasgados con fugas o evidencia de plaga.
rasgaduras, fugas o evidencia de plagas. g g prag
Fecha de Vigente, de conformidad con la vida de Vencida o con una vida de anaquel menor a la
caducidad anaquel establecida en este documento. establecida en este documento.
Limpio sin derrames caja C in evidencia :
Transporte de pI; :s siﬁ malos oloﬁes iirrr? r?stis de comida Sucio, con derrames, con malos olores, con restos
P Pieies; ' de comida y sucios en general.
0 sucios en general. P
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